
 
 
 
 

Bronze 
 

Entrada 
Entradinha: canapés, kibe recheado com vinagrete, barquete recheada de salpicão de 
Frango. 
Drinks: coquetéis (2 sabores) 
Salgados Fritos: Caponata de berinjela servidos com torradas, coxinha de frango, risólis de 
presunto e queijo, bolinho de queijo, kibe, croquete de carne, croquete de bacalhau, broinha 

de milho, bolinho de carne 

 
Bebidas 

Refrigerantes: guaraná, coca cola, limão (todos de primeira linha) 
Sucos: três sabores 
Água Mineral 
Champanhe: para o brinde dos noivos/aniversariante/debutante 

 
Principal 

Frango Supremo com batatas ao 
molho branco. 
Guarnição: arroz branco. 
Saladas: Mix de saladas verdes, 
Maionese, jardineira de legumes salteado. 
Massa(1 opção):  Penne Ou Fusilli ao molho sugo 
 

Sobremesas 
 

Bolo: recheio a escolher servido com sorvete  
Recheios: chocolate, abacaxi com creme holandês, beijinho, prestígio, doce de leite com pêssego, doce de leite com 
ameixa, mousse de morango massa branca ou preta, brigadeiro, trufado. 
Outro sabor consulte. 

Encerramento 
Mesa de Café Colonial: café servido em samovar, Petit four, bala, suspiro, doces diversos. 
Docinhos tradicionais: brigadeiro, beijinho,  
 
 
Material: Fornecemos todo o material, utensílios e profissionais necessários para a execução do serviço. 
Bolo decorativo: Formato a escolher (não comestível). 

*****TUDO SERVIDO À VONTADE***** 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Coquetel com massa II 
 
 

Entrada 
 

Entradinha: canapés, kibe recheado com 
vinagrete, barquete recheada de salpicão de 
frango.  
Caldos(escolher duas opções): Servidos no 
ramequim: Caldo de abóbora , caldo verde, caldo 
de ervilha ou caldo de feijão. 
Drinks: coquetéis (3 sabores) 

Baguetes: recheios: lombo canadense, salpicão de 
frango, presunto e queijo, peito de frango ou peru 
todos acompanhados de alface, tomate e maionese 
e  molho rosê. 
 OU 
Lanche:  carne desfiada com bacon, calabresa ao 
molho de tomate. 
 

 
Bebidas 

 
Refrigerantes: guaraná, coca cola, limão ( todos 
de primeira linha) 
Sucos: 3 sabores 

Água Mineral 
Champagne: para o brinde dos 
noivos/aniversariante/debutante 

 
Principal 

 
Salgados Fritos: coxinha de frango, risólis de 
presunto e queijo, bolinho de queijo, kibe, croquete 
de carne, croquete de bacalhau, broinha de milho, 
bolinho de carne, espetinho de frango, broa de 
pernil, , enroladinho de salsicha, brochard de 
queijo com mortadela, Jabá com abóbora , batata 
frita. 

Salgados assados: empadinha de palmito, 
empadinha de frango, esfiha de carne, mini pizza 
de mussarela, pão de queijo, trouxinha de 
calabresa. 
Massa: 2 opções de massa – Opção 1: ravióli, 
,nhoque ou espaguete  
                                                Opção 2: penne, 
Farfalle ou Fusilli. 

 
Sobremesas 

 
Bolo: recheio a escolher servido com sorvete  
Recheios: chocolate, abacaxi com creme holandês, beijinho, prestígio, doce de leite com pêssego, doce de 
leite com ameixa, mousse de morango massa branca ou preta, brigadeiro, trufado. 
 

Encerramento 
Mesa de Café Colonial: café servido em samovar, 
petit four, bala, suspiro, doces diversos. 
Docinhos tradicionais: brigadeiro, beijinho, 
cajuzinho e doce de morango 
 

 



 
 
 
 

 

Churrasco Standard 
 

Entrada 
 

Entradinha: canapés, kibe recheado com 
vinagrete, barquete recheada de salpicão de 
frango.  
Drinks: coquetéis  (três sabores ). 
Salgados Fritos: coxinha de frango, risólis de 
presunto e queijo, bolinho de queijo, kibe, 

croquete de carne, croquete de bacalhau, 
broinha de milho, bolinho de carne.( servidos por 
até 40 minutos) 
 

Bebidas 
 

Refrigerantes: guaraná, coca cola, limão e zero 
(todos de primeira linha) 

Sucos: três sabores 

Água Mineral 
Champanhe: para o brinde dos 
noivos/debutante/aniversariante 

 

Principal 
 

Churrasco: contrafilé, Filet de Frango, Linguiça. 
Massa: uma opção de massa: nhoque ou pene 
Guarnição: arroz branco, farofa. 

Saladas: maionese, saladas de pepino, alface, 
rúcula, agrião, acelga, cenoura, chuchu, 
beterraba e vinagrete. 

 
Sobremesa 

 
Bolo para consumo: Recheio a escolher, acompanhado de sorvete.  
Sugestão de recheios: chocolate, abacaxi com creme holandês, beijinho, prestígio, doce de leite com 
pêssego, doce de leite com ameixa, mousse de morango massa branca ou preta, brigadeiro, trufado. 
Outro sabor consulte. 
 

Encerramento 
 
Mesa de Café Colonial: café servido em samovar, Petit four, bala, suspiro, doces diversos.  
Doces: Brigadeiro, beijinho de coco, amendoim, bicho de pé, olho de sogra.( servidos uma hora antes do término 
do evento, disponibilizado na mesa de café



 
 
 
 
 
 

PRATO QUENTE PÉROLA 
 
 
Entradinha: canapés, kibe recheado com 
vinagrete, barquete recheada de salpicão de frango. 
( servidos por até 30 minutos) 
Drinks: coquetéis (3 sabores servidos por até 30 
minutos) 

Salgados Fritos: coxinha de frango, risólis de 
presunto e queijo, bolinho de queijo, kibe, croquete 
de carne, croquete de bacalhau, broinha de milho, 
bolinho de carne.( servidos por até 40 minutos)  

 
 

Bebidas 
Refrigerantes: guaraná, coca cola, limão e zero  
(Todos de primeira linha) 
Sucos: 3 sabores 

Água Mineral 
Champagne: para o brinde dos 
noivos/aniversariante/debutante 

              
Principal  

Jantar (1 opção de massa):  
- Nhoque; 
- Penne; 
- Rondelli; 
- lasanha 
 
Guarnição: arroz branco ou à grega 
Camarão na moranga, 
Purê de batata ou escondidinho de frango 
Batata frita  
Salada fria: salpicão de frango ou caesar  salad  
Cenoura, berinjela, tomate, beterraba, alface, rúcula. 
Carne: Lagarto ao molho madeira ou file de frango grelhado ou pernil assado 

Sobremesa  
Bolo decorativo: modelo à escolher (não comestível) 
 
Bolo para consumo: Recheio a escolher, acompanhado de sorvete.  
Sugestão de recheios: chocolate, abacaxi com creme holandês, beijinho, prestígio, doce de leite com pêssego, 
doce de leite com ameixa, mousse de morango massa branca ou preta, brigadeiro, trufado. 
 

Encerramento 
Mesa de Café Colonial: café servido em samovar, petit four, bala, suspiro, doces diversos. 
Docinhos tradicionais: brigadeiro, beijinho, cajuzinho e bicho-de-pé.( servido uma hora antes do término do 
evento, disponibilizado na mesa de café). 
 

*****TUDO SERVIDO À VONTADE***** 
 



 
 
 

Prato Quente Safira 
 
Entradinha: canapés, kibe recheado com vinagrete, barquete recheada de salpicão de frango 
Drinks: coquetéis (3 sabores  ) 
Salgados Fritos: coxinha de frango, risólis de presunto e queijo, bolinho de queijo, kibe, croquete de carne, 
croquete de bacalhau, broinha de milho, bolinho de carne.( servidos por até 40 minutos)  

Bebidas 
 
Refrigerantes: guaraná, coca cola, limão e zero. ( Todos de primeira linha). 
Sucos: 3 sabores 
Água Mineral 
Champagne: para o brinde dos noivos/aniversariante/debutante  

Principal 
 
Jantar -  
Conchillone recheado de 4 queijos 
Molho ao sugo 
 
Guarnição: arroz branco ou à grega 
Legumes cozidos e batata soutê 
 

Salada fria: caesar salad 
Folhas verdes, tomate cereja e palmito. 
Será montado na mesa de saladas, molho rosê, 
parmesão e caseiro. 
 
Carne: Filet mignon (molho madeira) 

 
Bolo decorativo: modelo à escolher (não 
comestível)  

 

 

Sobremesa 
Bolo para consumo: servido com sorvete 
Bolo para consumo: chocolate, abacaxi com creme holandês, beijinho, prestígio, doce de leite com pêssego, 
doce de leite com ameixa, mousse de morango massa branca ou preta, brigadeiro, 
trufado. 
 

 

Encerramento 
Mesa de Café Colonial: café servido em samovar, petit four, bala, suspiro, doces diversos. 
Docinhos tradicionais: brigadeiro, beijinho, cajuzinho e bicho-de-pé.( servido uma hora antes do término 
do evento, disponibilizado na mesa de café). 
 

*****TUDO SERVIDO À VONTADE****



 


